
- El Gran Paraíso -

Q U I L M E S  C L A S I C A
La cerveza emblemática de Argentina. Una lager dorada y cristalina, con el
equilibrio perfecto de sabor y una espuma cremosa. Elaborada con ingredientes
naturales cultivados en los campos argentinos, para brindarte el auténtico sabor
de nuestra tierra.

GRADUACION ALCOHOLICA: 4,9% / AMARGOR: 15 IBU / TEMPERATURA IDEAL: 3°

Q U I L M E S  S T O U T  ( N E G R A )
Cerveza negra de cuerpo robusto y espuma cremosa. Su sabor dulce se enriquece
con notas de chocolate y café, que emergen del golpe de fuego que reciben las
maltas al ser tostadas, logrando una intensidad única en cada sorbo.

GRADUACION ALCOHOLICA: 4,8% / AMARGOR: 15 IBU / TEMPERATURA IDEAL: 7°

S T E L L A  A R T O I S
Una lager dorada pálida, brillante y con espuma consistente. Su equilibrio
perfecto destaca suaves notas a frutas blancas y cereales, complementadas por el
toque herbal del lúpulo Saaz. En boca, ofrece una sensación suave, un amargor
ligero y un efecto refrescante que invita a disfrutar cada sorbo.

 ALCOHOLICA: 4,9% / AMARGOR: 15 IBU / TEMPERATURA IDEAL: 3°

C O R O N A
La cerveza mexicana más famosa del mundo, reconocida por su icónico ritual de
la lima. Con un cuerpo medio y ligero, ofrece una refrescante sensación en boca y
un amargor sutil que persiste para luego desvanecerse. Su 4.5% de alcohol la
hace suave y fácil de disfrutar, invitándote a seguir brindando con cada trago.

GRADUACION ALCOHOLICA: 4,5% / AMARGOR: 15 IBU / TEMPERATURA IDEAL: 3°

A N D E S  O R I G E N  N E G R A
Cerveza pura malta de color negro profundo y cuerpo intenso. Su malta
tostada es inconfundible, dejando huella en el sabor y el aroma, con un toque
de lúpulo que aporta carácter. En boca, sorprende con un equilibrio perfecto:
un sabor armonioso, una ligera acidez y un suave dulzor que compensa el
amargor. Para disfrutarla al máximo, servila en copa.

GRADUACION ALCOHOLICA: 5,3% / AMARGOR: 20 IBU / COLOR: 110 EBC

A N D E S  O R I G E N  R O J A
La cerveza de pura malta que todos prefieren. Elaborada con tres maltas,
incluida la malta caramelo, que le aporta un suave aroma, sabor balanceado y
un atractivo color ámbar cobrizo. Al probarla, descubrirás una leve acidez con
un final seco, el amargor perfecto y un cuerpo intenso. Para una experiencia
completa, disfrútala en copa: así sus aromas se conservarán por más tiempo.

GRADUACION ALCOHOLICA: 5,1% / AMARGOR: 18 IBU / COLOR: 18 EBC

CERVEZAS

“Nacida en Mendoza, Andes
Origen honra su tierra con
cada detalle. Su esencia
mendocina se refleja en el
proceso pausado y dedicado
de su elaboración, donde las  
maltas se tuestan  lentamente

para aportar un
carácter único que
sólo esta región puede
brindar.”



A N D E S  O R I G E N  I P A  A N D I N A
Cerveza pura malta de amargor intenso, con un leve dulzor que equilibra cada
sorbo. Su dorado brillante y sabor profundo destacan notas a cereal y un sutil
toque ácido al final. Con aromas herbales, ésteres y un ligero toque de levadura,
es una cerveza para saborear con calma. Para una experiencia completa,
disfrútala en copa y prolonga sus aromas únicos.

A N D E S  O R I G E N  R U B I A
Cerveza pura malta para disfrutar a cada sorbo. Su sabor maltoso, de amargor
medio, equilibra notas de cereal y levadura. Elaborada con maltas pilsen y
munich, que combinan una acidez suave y un toque dulce en perfecta armonía.
Esta rubia de dorado brillante y cuerpo medio ofrece un perfil aromático sutil y
balanceado: un toque de lúpulo, algo de cereal, ésteres y levadura. La
recomendación de siempre: disfrútala en copa de boca cerrada para preservar
sus aromas únicos por más tiempo.

GRADUACION ALCOHOLICA: 4,5% / AMARGOR: 35 IBU / COLOR: 13 EBC

P A T A G O N I A  A M B E R  L A G E R
En Patagonia Amber Lager encontrarás una cerveza con un suave sabor a
caramelo, creada con el más puro lúpulo patagónico y una combinación de cuatro
maltas especiales que le otorgan un carácter maltoso y su distintivo color ámbar.
La receta fue compartida por un maestro cervecero, quien la preparaba en el
jardín de su casa para disfrutarla con amigos, y así comenzó esta historia.

P A T A G O N I A  B O H E M I A N  P I L S N E R
Una cerveza 100% malta, resultado de la combinación de maltas claras Pilsen y
Carapils, que ofrece un amargor interesante gracias al lúpulo checo Saaz.
Inspirada en el estilo tradicional de la República Checa, adaptamos su perfil para
el paladar local.

GRADUACION ALCOHOLICA: 5,2% / AMARGOR: 18 IBU / TEMPERATURA IDEAL: 7°

GRADUACION ALCOHOLICA: 4,8% / AMARGOR: 15 IBU / TEMPERATURA IDEAL: 7°

P A T A G O N I A  K I L O M E T R O  2 4 . 7
Una cerveza refrescante de cuerpo liviano con un intenso aroma a lúpulo, frutas
blancas y un toque cítrico. Su amargor elegante se equilibra con la leve acidez del
sauco, creando una experiencia única y suave en boca. El nombre Patagonia 24.7
rinde homenaje a la ubicación de la cervecería, situada en el kilómetro 24.7 del
Circuito Chico en Bariloche.

P A T A G O N I A  V E R A  I P A
Una IPA frutal y refrescante, con aromas herbales y cítricos que destacan.
Equilibrada hacia el lúpulo, ofrece un amargor suave y sabores intensos a frutas
tropicales y cítricos, gracias al dry hopping con lúpulos aromáticos. De cuerpo
medio y muy refrescante, esta cerveza combina maltas Pale Ale, Munich, trigo
malteado, Caramber y avena para lograr una experiencia única y llena de
matices.

GRADUACION ALCOHOLICA: 5,8% / AMARGOR: 25 IBU / TEMPERATURA IDEAL:6°

GRADUACION ALCOHOLICA: 4,5% / AMARGOR: 36 IBU / TEMPERATURA IDEAL: 6°

GRADUACION ALCOHOLICA: 4,5% / AMARGOR: 35 IBU / COLOR: 13 EBC

“Inspiradas en los paisajes
majestuosos y el espíritu
aventurero de la Patagonia,
nuestras cervezas nacen en el
corazón de Bariloche. Cada
receta busca capturar la
esencia de esta tierra,
utilizando ingredientes de la
más alta calidad, como el
lúpulo patagónico y una
selección de maltas que
reflejan el sabor
único 
de la 
región.”


